
～シーフード ディナー ビュッフェ～ 

(2016年 6月 27日～10月 31日　特別メニュー)

 5:30p.m.～9:30p.m.

 前菜とサラダ 

エビのカクテル

刺身の盛り合わせ

アヒポキ

クラムポキ
　ロミロミサーモン

チーズの盛り合わせとクラッカー
旬のフルーツサラダ

シェフの創作サラダ

キムチ

トマトとモッツァレラのバルサミコソースがけ

豆腐とサーモンサラダのポン酢ソースがけ

キヌアサラダ

ミックスグリーンサラダ

シーザーサラダ

寿司の盛り合わせ

いなり寿司

太巻き

シーフード

　スチーム貝のエシャロットとネギ添え

イカ唐揚げのスイートチリアイヨリソースがけ

カニ足のバター和え

焼き牡蠣

シェフの注目料理

　マヒマヒのたたきとフェンネルとトマト添え

～ケイパー&オイスターソースがけ～

オルゾのソテーとソーセージと枝豆、スカリオン添え

～ガーリック&オイスターソースがけ～

スチームパセリポテト

本日の野菜スープ

ライス

プリンスコート・ク  ラムチャウダー

ディナーロール付き



シェフのおすすめ

＜月・火曜日＞

チキンカツのカレーソースがけ
　　　　　ホイシン・ポークロインと野菜炒め添え

＜水・木曜日＞
ローストチキンのしいたけソースがけ

照り焼きステーキと玉ねぎのソテー添え

　＜金～日曜日＞

アジアン・ポークベリーとタロイモ添え

七面鳥のソテーとハマクア茸のソースがけ

カービング・ステーション

肉汁たっぷりのプライムリブとワサビ添え

プリンスコート・デザートスペシャル
ブレッドプティングとバニラ・アングレーズ添え

チーズケーキ

カスタード

ココナッツケーキ

チョコレートマカデミアナッツパイ

など


