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DINNER MENU B 

 

APPETIZER  

SEAFOOD PLATTER 

(Jumbo Shrimp Cocktail, Jumbo Lump Crabmeat Cocktail, and Lobster Cocktail)  

ジャンボ・シュリンプ・カクテル、ジャンボ・クラブミート・カクテル、ロブスター・カクテルの盛り合せ 

 

ENTRÉE  

WOLFGANG’S FAMOUS PORTERHOUSE STEAK 

ポーターハウスステーキ 

We use only superior USDA Prime Grade Black Angus Beef and dry age in-house for 28 days 

for luxurious, meltingly tender, juicy steaks, served sizzling hot with a perfectly caramelized rust. 

プライムグレードのブラックアンガスビーフのみを厳選。 ２８日間熟成させることにより、肉そのものの旨みが増した 

とろけるように柔らかくジューシーなステーキを、高温のオーブンで表面を一気に焼き、中に肉汁を閉じ込めました。 

他では決して真似の出来ないウルフギャングの有名なドライエイジステーキをご堪能ください。 

 

SIDES  

Creamed Spinach 

ほうれん草のクリーム煮 

Mashed Potatoes 

マッシュドポテト 

 

DESSERT  

DESSERT SAMPLER PLATTER デザートの盛り合せ 

 

COFFEE, HOT TEA, ESPRESSO or ICED TEA 

コーヒー、紅茶、エスプレッソまたはアイスティー 


